
ROYAL GRILL ÉQUIPEMENTS Fiche produit

Machine à pâtes manuelle 140mm (en attente de 5 pièces)
HENDI   ·   Réf. 224830

CARACTÉRISTIQUES DU PRODUIT

Dimensions (L×l×H mm) 210×193×135

Matériau Aluminium, Stainless steel

Poids net (kg) 1.81

Series Pasta makers & moulds

Product Line Profi Line

Bilateral display No

Programmable No

DESCRIPTION

50 591. Côté équipement, on retrouve : Machine à pâtes fraîches manuelle, format 140mm, statut de
réapprovisionnement en cours signalé. Idéal pour : 140mm, manuelle. Conseil d'utilisation : Restauration
italienne, pâtes fraîches. Idéal pour préparer des pâtes fraiches (largeur maximum : 140 mm). Épaisseur
réglable en 7 étapes de 0,2 à 2,5 mm. Trois rouleaux/couteaux en alliage d’aluminium: rouleau à pâte,
couteau tagliatelle et couteau fettucine. Convient pour une fixation sur une table, fonctionnement manuelle
avec manivelle.

Royal Grill Équipements — Devis sous 24h — Installation & SAV à Douala et Yaoundé


