
ROYAL GRILL ÉQUIPEMENTS Fiche produit

Four à convection gaz, 6 niveaux
OZTI   ·   Réf. 7890.6G110.03

CARACTÉRISTIQUES DU PRODUIT

Caractéristique 6 niveaux

Alimentation gaz

Nombre de niveaux 6

Compatibilité Restauration, boulangerie/pâtisserie

DESCRIPTION

Corps en acier inoxydable Isolation de l’enceinte de cuisson pour éviter les pertes de chaleur Thermostat
de sécurité pour éviter la surchauffe de la température de l’enceinte de cuisson Contrôle numérique de la
température de cuisson par thermostat Temps de cuisson réglable jusqu’à 2 heures Humidification
automatique par pulvérisation de vapeur à la demande Éclairage du four * Chaleur de la porte avec joint en
silicone spécial pour empêcher les fuite. Corps en acier inoxydable Isolation de l'enceinte de cuisson pour
éviter les pertes de chaleur Thermostat de sécurité pour éviter la surchauffe de la température de l'enceinte
de cuisson Contrôle numérique de la température de cuisson par thermostat Temps de cuisson réglable
jusqu'à 2 heures Humidification automatique par pulvérisation de vapeur à la demande Éclairage du four *
Chaleur de la porte avec joint en silicone spécial pour empêcher les fuites

Royal Grill Équipements — Devis sous 24h — Installation & SAV à Douala et Yaoundé


