Fiche produit

Four a convection électrique, 4 niveaux, commande
mécanique, 60x40cm/GN1/1

VENIX - Réf. BO4M

CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Type de cuisson ELECTRIC
Contenance 4 600x400 — GN1/1
Espacement entre niveaux 80 mm

Fréquence (Hz) 50/60
Alimentation 380-415V 3N~/220-240V 3~/220- 240V ~
Puissance (kW) 6,7

Dimensions (LxIxH mm) 800 X 782 X 577
Température max. 260°C

Cellule de refroidissement compaABie05

Poids net (kg) 58,6

Tension 220-240V
DESCRIPTION

Four a convection compact, commande mécanique simple (sans écran digital), format GN1/1. Coté
équipement, on retrouve : 4 niveaux, dimensions 60x40cm, GN1/1, commande mécanique. Idéal pour :
Restauration, boulangerie/patisserie. Conseil d'utilisation : Commande mécanique simple d'utilisation.
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