
ROYAL GRILL ÉQUIPEMENTS Fiche produit

Distributeur de chocolat chaud
HENDI   ·   Réf. 274125

CARACTÉRISTIQUES DU PRODUIT

Dimensions (L×l×H mm) 440×360×471

Alimentation 230V

Puissance (W) 1006

Matériau PC (Polycarbonate), Stainless steel

Contenance 5.00

Poids net (kg) 7.41

Series Hot chocolate dispenser

Electrician needed No

Programmable No

DESCRIPTION

Appareil distributeur de chocolat chaud, maintien en température. Côté équipement, on retrouve : Capacité
non précisée. Idéal pour : Hôtellerie, cafés, petit-déjeuner. Le chauffage par bain-marie évite que le chocolat
brûle. De plus, le fond de la marmite en inox et les parois en polycarbonate. Bac égouttoir avec indicateur
de niveau, afin d'éviter le débordement. Protection de surchauffe. Le chocolat se mélange en continue
automatiquement, ce qui donne une consistance homogène. Robinet spéciale "anti-goutte" Plage de
température: 65° à 85°C. Température d'environnement nécessaire: 10° à 32°C
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