
ROYAL GRILL ÉQUIPEMENTS Fiche produit

Cave à vin +5° à +20°C
FORCAR   ·   Réf. G-VI180D

CARACTÉRISTIQUES DU PRODUIT

Plage de température +5°C / +12°C +12°C /+ 20°C

Dimensions externes (L×l×H mm) 595 x 710 x 1720(h) mm

Dimensions internes (L×l×H mm) 490 x 551 x 1500(h)mm

Contenance 379 – max. 95 bottles

Température ambiante max. +32°C / 55%HR

Type de réfrigération ventilated

Dégivrage automatic

Fluide frigorigène R600a

Quantité de gaz (gr.) 65

CONDENSED WATER EVAPORATIONautomatic

Régulation de température touch pad controller

Isolation (mm) 55

Puissance (W) 160

Alimentation 220-240V / 50Hz

Matériau stainless steel + painted tin plate + ABS + glass

Réversibilité de la porte yes

Éclairage intérieur led

Accessoires fournis 5 black plasticized sliding grids + 5 pair of slides

Classe énergétique G

Poids net (kg) 94

Tension 220-240 V

Royal Grill Équipements — Devis sous 24h — Installation & SAV à Douala et Yaoundé



DESCRIPTION

Cave de service à vin multi-température, plage large de conservation/service. Côté équipement, on
retrouve : plage de température +5°C à +20°C. Idéal pour : Restaurants, bars, hôtellerie. Conseil
d'utilisation : Réglage différencié selon type de vin (rouge/blanc/champagne).
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