
ROYAL GRILL ÉQUIPEMENTS Fiche produit

Bain-marie gaz sur coffre (avec 2×GN2/3-65) / 40x90x30cm
OZTI   ·   Réf. 7854.N1.40903.13

CARACTÉRISTIQUES DU PRODUIT

Dimensions 40x90x30cm

Caractéristique alimentation gaz

Matériau construction inox

Compatibilité Restauration collective, sites sans accès électrique fiable

Température up to 90°C (thermostatic water bath, max 90°C)

Contenance 2 bacs GN 2/3

Poids 38 kg

DESCRIPTION

* Dessus en acier inoxydable. * Barre de jointure pour une fixation facile avec d’autres appareils * 2 options
d’installation différentes ; fixé sur des systèmes fermés, fixés sur des systèmes suspendus. * Espace
spécialement conçu derrière l’équipement pour les matériaux d’installation du gaz, de l’électricité et de
l’eau. * Le système de jonction permet de modifier ou de remplacer les appareils même longtemps après
leur installation. * Tous les composants majeurs sont situés à l’avant pour faciliter l’entretien. * Entièrement
en acier inoxydable conçu pour éviter toute infiltration. * Haut, côtés, arrière, panneaux avant et consoles de
contrôle en acier inoxydable avec finition satin Scotchbrite. * Les modules supérieurs sont équipés de pieds
réglables de 20 mm. * Maintient les aliments cuits à température de service en utilisant de l’eau chaude. *
Manuel remplissant de l’eau. * Robinet frontal robuste pour un drainage facile. * Régulation thermostatique
de l’eau jusqu’à un maximum de 90 °C. * Puits en acier inoxydable soudé sans soudure, capacité de 4
conteneurs GN 1/3 de profondeur de 150 mm * Le puits peut accepter GN 1/1, GN 1/2, GN 1/3 sans barres
adaptatrices.,Largeur (mm) 400.0 Longueur (mm) 900.0 Hauteur (mm) 280.0

Royal Grill Équipements — Devis sous 24h — Installation & SAV à Douala et Yaoundé


