
ROYAL GRILL ÉQUIPEMENTS Fiche produit

Armoire de transfert chaud, 5 niveaux, porte pleine
OZTI   ·   Réf. 7919.70130.00

CARACTÉRISTIQUES DU PRODUIT

Format GN GN 2/1

Température 70-85°C réglable

Caractéristique panneau digital HACCP

Caractéristique isolation 70mm

Puissance 2 kW

Tension 220-240 V

Poids 86 kg

Contenance 5 x GN 2/1

Dimensions 826×910×1132 mm

DESCRIPTION

Ce banquet chauffé avec une seule porte en acier inoxydable s’utilise sec ou humide. Il possède un grand
espace de stockage pouvant contenir des bacs GN 2/1. Le flux d’air forcé vous fournit une distribution
uniforme de la température et un chauffage rapide dans toutes les conditions. De plus , son isolation de 70
mm d’épaisseur fournit des performances optimales et une protection de l’environnement à 100%. Ces
joints magnétiques démontable à ballonnet servent à réduire la consommation d’énergie. Par ailleurs, le
réservoir d’eau pour le chauffage à air humide est facilement démontable. 826 × 910 × 1132 mm

Royal Grill Équipements — Devis sous 24h — Installation & SAV à Douala et Yaoundé


